PROYECTO DE VALORIZACION DE LOS CASTANEROS DE LA OROTAVA

En el Valle de La Orotava existe una importante masa de castaferos (Castanea sativa)
que sirvi6 de recurso imprescindible antes de la llegada del turismo. EI
aprovechamiento de esta especie arbdrea tuvo una doble vertiente en el Valle. Por un
lado, la obtencidén de castafas que paliaba la necesidad de alimentacion de la
poblacion campesina y por otro, y con un caracter mas distintivo, la extraccion de
varas de madera destinadas a la elaboracién de recipientes artesanales, cuya
demanda cobra gran importancia durante el desarrollo poblacional y urbano, antes de
la década de los setenta. La realizacion de la cesteria con varas de castafio ha sido un
oficio con gran arraigo. Estos aprovechamientos convirtieron al arbol es una especie
integrada en la cultura popular de las zonas altas y medianias de La Orotava, donde
se registra una masa importante de castafneros, que determina y caracteriza al singular
paisaje del municipio. Esta especie de hoja caduca, se extiende desde las faldas de la
Ladera de Santa Ursula al este, hasta el limite oeste de La Orotava, hallandose
dispersa en zonas de cultivo, laderas de barrancos o concentrada formando
agrupaciones de gran interés.

De La Orotava son precisamente dos ejemplares histéricos en Tenerife como son el
Castafno de Las Siete Pernadas, aun en una finca en Aguamansa y el desaparecido
del Marqués de La Candia.
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Foto 1. Castariero de las Siete Pernadas. Aguamansa. Foto 2. Detalle de las dimensiones del tronco del arbol.



Durante los ultimos dos afios, la Concejalia de Agricultura y Ganaderia ha llevado a
cabo, a través de la empresa Cultania: Gestion Integral de la Cultura y el Patrimonio
Historico, un extenso proyecto con el fin de conservar y valorizar este frutal, mediante
la difusion y divulgacion de adecuadas practicas de cultivo y recoleccion de la castaia,
para su comercializacion y uso agroindustrial, ademas del reconocimiento de la labor
imprescindible de las personas que custodian la especie y su entorno. Todo ello
fundamentado en que, a pesar de la vinculacion historica del municipio con este frutal,
estudios realizados y publicados, revelan el alarmante estado de conservacion y
abandono, en el que se encuentran los ejemplares, ademas de la difusion y
divulgacion de adecuadas practicas de cultivo y recolecciéon de la castana

El trabajo de campo inicial consistié en el rastreo del territorio municipal para contactar
con propietarios y arrendatarios de parcelas con ejemplares cultivados. Este rastreo
permitid tener un contacto directo con este sector de la poblacién de ambito rural y
determinar un diagndstico de la situacion actual del cultivo y sus necesidades. Durante
esta primera fase se realizaron acciones relacionadas con la difusion y divulgacion de
las correctas practicas de cultivo y recoleccién del fruto.
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El posterior trabajo de gabinete consistié en la sistematizacién de la informacién, la
elaboraciéon de una base de datos y la realizacién de aquellos soportes necesarios
para la difusidon de la informacién. Asimismo, se elaboré una memoria final con los
resultados obtenidos tras la ejecucion del estudio y la evaluacién del mismo. De esta
valoracién salieron propuestas para futuras acciones que permitan conservar y
visibilizar el frutal en su contexto cultural y potenciarlo en el &mbito econémico.

Paralelamente, desde la Concejalia se han ido impulsando otras novedosas iniciativas
como talleres gastrondmicos en octubre y noviembre, fecha en la que mas se
consume la castafia, con el objetivo de potenciarlo como recurso econémico, cultural,
gastronémico y turistico.



Con todo ello, ademas de recuperar este cultivo, se intenta evitar el abandono del
mismo; se recuperan espacios agricolas y mejora el paisaje rural, se favorece al sector
primario en general y la economia local. Es por ello que el Ayuntamiento contacté con
la Asociacion de Cosecheros de Castanas de Acentejo y el Centro de Transformacion
de Productos Agrarios del municipio de La Matanza de Acentejo, con objeto de
garantizar a los propietarios, un posible canal de comercializacion del producto.

Otra de las acciones dentro del proyecto general fue la elaboracion de una guia que
sirviera de recurso practico para ayudar a descubrir la importancia de esta especie en
la cultura y economia canaria y, en especial en Tenerife y en el municipio de La
Orotava. Asi se recogid, en un formato sencillo y practico, completa y detallada
informacién de su historia y como y cuando llegé al archipiélago, y sobre el fruto y la
veintena de variedades que existen en Tenerife. También se explica como el
castafnero marca las estaciones y se dan interesantes datos de su vinculacién a la
cultura y costumbres canarias, sobre todo en la vertiente norteha de la isla, como a la
noche de los cacharros cada 29 de noviembre y a los cesteros, que observan la luna;
ademas de recoger la ruta circular de Pinolere, de 5km, que atraviesa varios espacios
naturales protegidos como La Resbala y Corona Forestal, admirando el paisaje y
contrastes que ofrecen los castaneros. Esta guia, financiada por el Cabildo de
Tenerife, y editada en espafol e inglés podra ser utilizada tanto por los numerosos
turistas que visitan la Villa, como por escolares, como herramienta de trabajo en los
centros, asi como por cualquier persona interesada en este patrimonio cultural.
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Otras de las acciones realizadas han sido las siguientes:

-Demostracion del injerto del castafio, impulsada por la Concejalia de Agricultura y el
Cabildo de Tenerife, en la que los agricultores e interesados pudieron aprender vy
mejorar las técnicas de injerto de este frutal.

-Charla sobre plagas y enfermedades en los castafieros, en la que los asistentes
pudieron aprender un poco mas, de los ataques a los que son propensos estos
frutales, asi como resolver algunas dudas que habian surgido en las entrevistas
realizadas durante el trabajo de campo. Ademas, pudieron degustar alguna de las
multiples posibilidades que ofrece el fruto en gastronomia.




-Jornada de visita al Centro de Transformacion, Planta de Envasado y Clasificaciéon de
Productos Agrarios y Feria de la Castafa, en el municipio de La Matanza de Acentejo,
en la que los agricultores pudieron conocer el trabajo que se lleva a cabo en el centro
de transformacion y otras vias de comercializacién de la castafia, asi como disfrutar
del paisaje ofrecido por los castaferos del municipio, aprovechando la celebracién de
la feria de la castafa.
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-Jornadas de valorizacion de los castafieros de La Orotava, con escolares.

Dicho proyecto de valorizacion se ha expuesto en los centros escolares del municipio,
con el fin de que los mas pequefios conozcan y valoren nuestra cultura tradicional
agricola y del medio rural, tan importante en el municipio.

Los centros escolares que han querido participar en este curso 2018-2019: CEIP
Infanta Elena, CEIP Santa Teresa de Jesus, CEIP Dominguez Alfonso, CEIP La
Concepcion, CEIP Inocencio Sosa y CEIP Aguamansa, se han comprometido a
introducir los contenidos la Guia de los Castafieros de La Orotava, dentro del
programa escolar de los alumnos participantes (5° y 6° de primaria), con el fin de
estudiar y conocer un poco mas la cultura en torno a este cultivo tan representativo de
nuestro municipio.

Como finalizaciéon a este contenido, y aprovechando la festividad de San Andrés, se
realizé unas jornadas participativas y didacticas donde los alumnos, (un total de 242),
pudieron disfrutar de una ruta por parte del sendero PR-TF-35.3, entorno caracteristico
de los castafieros de La Orotava, donde lograron ver, in-situ, este frutal y visualizar lo
aprendido durante los meses anteriores en el centro; ademas, realizaron un taller de
cocina en el que elaboraron alguna receta cuyo producto central fue la castafia y un
taller de cesteria tradicional, con material reciclado, en el que aprendieron,
someramente, esta tradicional forma de aprovechamiento del frutal.

Todo ello fundamentado en la necesidad de valorizar un cultivo tan representativo
como olvidado y poco valorado, como es el del castafo, y surge como punto final de
un largo proyecto de investigacion y valorizacién de este cultivo, que ha tenido lugar
los ultimos afios.

La ruta por el sendero se llevé a cabo a través de la empresa Patea Tus Montes S.L,
el taller de cocina fue impartido por Lis Pefia, de la empresa Sabores del Atlantico y el
taller de cesteria lo realizé la empresa Tic Tac Talleres.










